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Dapur Lapas Narkotika Purwokerto Raih Sertifikat Laik Higiene Sanitasi

Purwokerto — Lapas Narkotika Kelas 11B Purwokerto kembali menorehkan
capaian positif dengan diraihnya Sertifikat Laik Higiene Sanitasi (SLHS) untuk

dapur lapas.

Sertifikat tersebut diserahkan oleh Mall Pelayanan Publik (MPP) pada Rabu



(08/04/2026) sebagai bentuk pengakuan atas pemenuhan standar kebersihan
dan sanitasi dalam pengelolaan makanan bagi warga binaan.

LAIK HIGIENE SANITASI JASA BOGA
Nomor : SLHS : 71/33 02/2026

Berdasarkan pertimbangan :

1. Peraturan Menteri Kesehatan Republik Indonesia Nomor
1096/Menkes/Per/VI/2011 tentang Higiene Sanitasi Jasaboga

2. Peraturan Menteri Kesehatan Repubilk Indonesia Nomor 14 tahun 2021 ’f
tentang Standart Kegiatan Usaha dan Produk pada Penyelenggaran : i
Perizinan Berusaha Berbasis Resiko.

3. Pemenuhan komitmen Laik Higiene Sanitasi dari saudara Kepala Lapas
Narkotika Kelas II B Purwokerto tanggal 02 Maret 2026.

Diberikan Laik Higiene Sanitasi Jasa Boga Golongan B kepada :

Nama TPP : Dapur Lapas Narkotika Kelas [IB Purwokerto
Alamat : J1. Jend. Sudirman No. 104, Kel. Sokanegara

Kec. Purwokerto Timur Kab. Banyumas 53141

Nama Pengelola/Pemilik/ : Kepala Lapas Narkotika Kelas II B Purwokerto
Penanggung jawab

Ketentuan
Sertifikat Laik Hiegiene Sanitasi Jasa Boga Golongan B berlaku selama 3

(tiga) tahun sejak tanggal diterbitkan.

Dikeluarkan : di Purwokerto
Pada Tanggal : 11 Maret 2026

{ a.n. BUPATI BANYUMAS
~HEPALA DINAS PENANAMAN MODAL
DA NAN TERPADU SATU PINTU

NI HIDAYAT, S.STP.,M.Si
Pembina Utama Muda
NIP.19760908 199602 1 003

Penghargaan ini menjadi bukti bahwa dapur Lapas Narkotika Purwokerto telah
memenuhi standar kesehatan yang ditetapkan, mulai dari kebersihan area
pengolahan, pengelolaan bahan makanan, hingga proses penyajian yang
higienis dan aman untuk dikonsumsi.

Dalam pelaksanaannya, pengelolaan dapur dilakukan dengan memperhatikan
prinsip-prinsip higiene sanitasi, termasuk penggunaan peralatan yang bersih,



pengolahan bahan makanan yang tepat, serta pengawasan rutin terhadap
kualitas makanan yang disajikan kepada warga binaan.

Kepala Sub Seksi Perawatan Narapidana dan Anak Didik, Apri Lestari,
menyampaikan bahwa pencapaian ini merupakan hasil kerja keras dan komitmen
seluruh jajaran dalam menjaga kualitas layanan pemenuhan kebutuhan dasar
warga binaan.

“Perolehan Sertifikat Laik Higiene Sanitasi ini menjadi motivasi bagi kami untuk
terus menjaga dan meningkatkan standar kebersihan serta kualitas pengolahan
makanan di dapur lapas. Kami berkomitmen untuk memastikan setiap makanan
yang disajikan aman, sehat, dan layak konsumsi bagi warga binaan,” ujar Apri.

la juga menambahkan bahwa keberhasilan ini tidak terlepas dari sinergi antara
petugas dan warga binaan yang terlibat dalam pengelolaan dapur, serta
dukungan dari instansi terkait dalam proses pembinaan dan pengawasan.

Dengan diraihnya sertifikat ini, Lapas Narkotika Kelas 11B Purwokerto semakin
menegaskan komitmennya dalam memberikan pelayanan terbaik, khususnya
dalam pemenuhan hak dasar warga binaan di bidang kesehatan dan gizi.

(Humas Elkapur)



